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Back To Nature 
Et gammeldags køligt spisekammer i det moderne køleskab 

 
 

 

Forkert opbevaring af vores fødevarer koster hvert år rigtig mange penge, både vedr. madspild, men også i 

spildte ressourcer, da flere af disse ikke kan genanvendes. Dette ønsker vi at tage et medansvar for og 

være med til at ændre på, og tilbyder derfor et produkt der både forbedre opbevaringen, samt er 

genanvendeligt. 

 

Vores Back To Nature serie er en dansk fremstillet serie i 100 % naturmaterialer, yderposen i hør og 

inderposen i bomuld. Dette design giver fødevarerne mulighed for at ventilere, og derved kan de holde sig 

friske og lækre i længere tid. 

 

I har kunder der helt sikkert går ind for kvalitet og bæredygtighed, og derfor vil det være oplagt at kunne 

tilbyde dem optimal og genanvendelig opbevaring af deres fødevare, således at de får mest muligt ud af 

jeres produkter.  

 

Vores serie indeholder Brød-, Pølse- og Osteposer samt grønsagsposer som de primære produkter. 
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Back To Nature 
Et gammeldags køligt spisekammer i det moderne køleskab 

 

 

Brødpose 
 

 

Brødposen i vores Back To Nature serie er fremstillet med en yderposen i hør og inderposen i bomuld, 100 

% naturmaterialer. 

 

Når brød opbevares i plastikposer, oplever man tit at skorpen hurtig bliver blød og brødet tørt og kedeligt. 

 

Designet i vores brødposer giver brødet mulighed for at ”ånde/ventilere”, og derved have bedst mulighed 

for at holde sig frisk og lækkert, og med en god sprød skorpe. 

 

Dette gør vores brødposer særdeles velegnet til hjemmebagt brød og andet brød uden tilsætningsstoffer. 

 

De er særdeles velegnet til både lyst og mørkt brød. 

 

Alle produkter kan vaskes efter behov ved 40 grader, og bør også vaskes inden ibrugtagelse. 
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Back To Nature 
Et gammeldags køligt spisekammer i det moderne køleskab 

 

 

 

Pølsepose 
 

 

Pølseposen i vores Back To Nature serie er fremstillet med en yderposen i hør og inderposen i bomuld, 

100 % naturmaterialer. 

 

Når kødprodukter opbevares i plastikposer, opleves det tit at overfladen bliver lidt fedtet og knap så 

appetitlig, og muligheden for at bakterier og mugdannelse er stor, da det ikke giver mulighed for en naturlig 

ventilation. 

 

Designet i vores pølseposer giver produktet mulighed for at ”ånde/ventilere”, og derved have bedst 

mulighed for at holde sig frisk og lækkert, 

 

Vores pølseposer er særdeles velegnet til spegepølser, skinker, røg- og lufttørret kødvarer. 

 

Alle produkter kan vaskes efter behov ved 40 grader, og bør også vaskes inden ibrugtagelse. 
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Back To Nature 
Et gammeldags køligt spisekammer i det moderne køleskab 

 

 

Ostepose 
 

 

Osteposen i vores Back To Nature serie er fremstillet med en yderposen i hør og inderposen i bomuld, 100 

% naturmaterialer. 

 

Når ost opbevares i plastikposer, oplever man tit at osten kommer til at ”svede”, lugter og bliver knap så 

appetitlig. 

 

Designet i vores osteposer giver osten mulighed for at ”ånde/ventilere”, lidt ligesom i de gamle 

ostemejeriers kølige og ventileret kælderrum, og derved have bedst mulighed for at holde sig frisk og 

lækker, og bevare holdbarheden i længere tid. 

 

Osten opbevares bedst ved at man fugter bomulds inderposen lidt. 

 

Alle produkter kan vaskes efter behov ved 40 grader, og bør også vaskes inden ibrugtagelse. 

 

 


